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Bereiten Sie sich in diesem Jahr stressfrei auf die Festtage vor!

Nehmen Sie an unserem Weihnachtskochkurs teil, bei dem Sie von unserem

Chefkoch Roland Toth und seinem professionellen Kiichenteam zahlreiche

wertvolle Tipps lernen kbnnen. Neben der Zubereitung der Gerichte erlernen Sie

auch einige eindrucksvolle Anrichtetechniken, um Ihre Familie dieses Jahr
mit einem festlichen Menu zu begeistern.

Datum: 14. Dezember 2024.. Samstag | 14 Uhr




DAS THEMA DES KOCHKURSES

3-Gédnge Weihnachtsmenu

SUPPE HAUPTSPEISE DESSERT

Angus-Rindsbraten Franzésischer
Ingwer-Tonkabohnen mit Polenta,

Kiirbiscremesuppe gegrilltem Gemdise
und Rotweinjus

Apfelkuchen mit
Vanilleeis

WEITERE INFORMATIONEN

Programmdauer: ca. 4 Uhr

Wir warten die Teilnehmer mit einem Aperitif und Happchen.

Preis: 28.000,- HUF pro Person

Nach dem Kochkurs kénnen Sie das gekochte Menu in Rahmen
unser Abendessen auch konsumieren.
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Wenn Sie nach dem Kochkurs bei uns tibernachten mochten,
kontaktieren Sie uns bitte fiir ein Angebot!
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Hertelendy Kastély Exclusive
H-7541 Kutas-Kozmapuszta 0120/4. Tel: +36 82 568 400
www.hertelendy-castle.com | exclusive@hertelendy-castle.com
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