
Idén készüljön stresszmentesen az ünnepekre!

Vegyen részt karácsonyi főzőtanfolyamunkon, 
ahol séfünktől, Tóth Rolandtól és profi konyhai csapatától 

rengeteg hasznos tippet elleshet.
 Az ételek elkészítésén kívül néhány látványos tálalási technikát is elsajátíthat, 

hogy az idei karácsonyi menüvel elkápráztathassa családját.



Amennyiben a főzőtanfolyam után szívesen itt töltené az éjszakát, 
kérjük, hogy keressen bennünket!

Hertelendy Kastély Exclusive*****
H-7541 Kutas-Kozmapuszta 0120/4.  Tel: +36 82 568 400 

www.hertelendy-castle.com exclusive@hertelendy-castle.com |
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LEVES

Gyömbéres-tonkababos 
sütőtökkrémleves

Egészben sült 
Angus marha

grillezett zöldségekkel 
és vörösboros jus-vel

DESSZERT

Francia almatorta 
vanília fagylalttal

A program időtartama: kb. 4 óra

A főzőtanfolyam résztvevőit egy aperitif-vel és falatkákkal várjuk.

A tanfolyam ára: 28.000,- HUF/ fő

Az ár tartalmazza a főzőtanfolyam alatt elkészített ételek elfogyasztását is.

Jelentkezési határidő: 2024. december 6.

TOVÁBBI INFORMÁCIÓK

Karácsonyi 3-fogásos menüsor


